MENU A €39,50 pp
VOORGERECHT

¢  Rundercarpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, kappertjes,
Parmezaanse kaas en rucola
e Seizoenssoep

HOOFDGERECHT

¢ In de Mibrasa gebraden kip met mediterraanse kruiden, geserveerd met
trostomaten en tzatziki

e Risoni (Orzo) met geroosterde pompoen, pastinaak en geroosterde
pompoenpitten

NAGERECHT

e 24-karaat Goud - Witte chocolade met vanillecréme, passievrucht en pistache
e Chocoladebrownie - Vegan sinaasappelbrownie, glutenvrij, met vanille-ijs

MENU B €42,50 pp
VOORGERECHT

¢  Rundercarpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, kappertjes,
Parmezaanse kaas en rucola

¢ Tonijn Tataki met ponzu, wasabi, wakame en krokante tapioca

* Seizoenssoep

HOOFDGERECHT
e Entrecote geserveerd met puree van seizoensgroenten, cress en geroosterde
tomaatjes

¢ Gegrilde Kabeljauwfilet met kruidenboter, prei en mosterdsaus
¢ Risoni (Orzo) met geroosterde pompoen, pastinaak en geroosterde
pompoenpitten

NAGERECHT
e 24-karaat Goud - Witte chocolade met vanillecréme, passievrucht en pistache
¢ Chocoladebrownie - Vegan sinaasappelbrownie, glutenvrij, met vanille-ijs
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MENU C €47,50 pp
VOORGERECHT

¢  Rundercarpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, kappertjes,
Parmezaanse kaas en rucola

¢ Tonijn Tataki met ponzu, wasabi, wakame en krokante tapioca

¢ Geroosterde bloemkool op OQosterse wijze met knoflook, honing en chili,
geserveerd met sakedip

TUSSENGERECHT OPTIONEEL +€5,00 pp

¢ Seizoenssoep

HOOFDGERECHT

¢ Tournedos geserveerd met puree van seizoensgroenten, cress en geroosterde
tomaatjes

¢ Gegrilde Kabeljauwfilet met kruidenboter, prei en mosterdsaus
¢ Risoni (Orzo) met geroosterde pompoen, pastinaak en geroosterde
pompoenpitten

NAGERECHT
e 24-karaat Goud - Witte chocolade met vanillecréme, passievrucht en pistache
¢ Chocoladebrownie — Vegan sinaasappelbrownie, glutenvrij, met vanille-ijs

SHARED DINING €45,00 pp
VOORGERECHT / HOOFDGERECHT

Ons Shared Diner bestaat uit drie gangen die je samen aan tafel deelt. De
gerechten vormen een afwisselende mix van vlees-, vis- en vegetarische opties,
zodat je samen kunt genieten van een gevarieerde en smaakvolle ervaring.

NAGERECHT

Bij het dessert is er een keuze, zodat iedereen kan afsluiten met iets wat bij zijn of
haar smaak past.

e 24-karaat Goud - Witte chocolade met vanillecréme, passievrucht en pistache
¢ Chocoladebrownie — Vegan sinaasappelbrownie, glutenvrij, met vanille-ijs
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